Casa ézé’Galleqa Casa%ié(i allega

sssgrupo babuxa sss grupo babuxa

Weekly daily menu —== Wichentliches Tagesmenti ==
Starters to choose (1 per menu) /ALLERGENS Vorspeisen zur auswahl (1 pro Menii) /ALLERGENE
* Tomato salad with mozzarella, aruqula and pine nuts. .2 * Tomatensalat mit Mozzarella, Rucola und Pinienkernen. @2
» Avocado and grilled chicken breast salad with cocktail sauce, rosemary « Salat mit Avocado und gegrillter Hihnchenbrust mit Cocktailsauce,
croutons. a341012) Rosamarin-Croutons. a34102)
¢ (lassic tuna tartare with salad and toast. 0.4610.12) ¢ Klassisches Thunfisch-Tatar mit Salat und Toast. 146.10,12)
* Traditional "Salmorejo” (cold tomato soup) with seafood salad * Traditioneller "Salmorejo”(Kilte Tomatensouppe) mit Meeresfriichtesalat
salpicon toast. q2413) auf Toast. 12413
¢ Stuffed zucchini with fish and seafood, gratinated, tomato sauce and basil sauce. 024713 ¢ Gefiillte Zucchini mit Fisch und Meeresfriichten, gratiniert, Tomaten-Basilikum-Sauce. ¢.247.13
* Paella with fish and seafood. a1 * Paella mit Fisch und Meeresfriichten. @413
* Fried fish and shellfish. 02413 * Fritierte Fische und Meeresfriichte. a24m3)
* Beef lasagna gratinated with Parmesan cheese. q37.9) * Rindfleischlasagne mit Parmesan Uberbacken. 1379
Maincourse to choose (1 per menu) Maincourse to choose (1 per menu)
« Grilled cuttlefish with garlic and parsley. 7o)  Gegrillter Tintenfisch mit Knoblauch und Petersilie. ¢.9.13)
* Grilled salmon fillet, green curry and manqo sauce. 467,90 « Gegrilltes Lachsfilet, griiner Curry-Mango-Sauce. 4.9
« Grilled sea bream fillet with tomato, garlic and basil vinaigrette.az912) * Gegrilltes Goldbrasse fillet mit Tomaten-, Knoblauch- und Basilikum-Vinaigrette.@79.12
e Fried John Dory with onion and peppers. a347.9 « Fritierte Sankt Peter Fisch mit Zwiebel und Paprika. 03479
« Braised pork cheek. (9,12) » Geschmorte Schweinebacke. (9,12)
« Suckling piq confit (boneless) with tomato jam. (7,9,12) « Spanferkel Confit (ohne knochen) mit Tomatenmarmelade. g.9.2)
» Beef cordon Bleu with fries and padron peppers. 437  Cordon Bleu vom Rind mit Pommes und Padron-Paprika.as7
« Grilled entrecote with pepper sauce. (34792  Gegrilltes Entrecote mit Pfeffersauce. a347912)
» Homemade chicken nuggets (very good) with kimchi mayonnaise and » Hausgemachte Hihnchennuggets (sehr gut) mit Kimchi-Mayonnaise und
French fries. a7 Pommes Frites.as7
* Homemade beef burger with onion confit and cheese. a:3710) e Hausgemachter Rindfleischburger mit Zwiebelconfit und Kise. 13710
CONSULT ALLERGENS WITH OUR STAFF FRAGEN STE UNSERE MITARBEITER NACH ALLERGENEN
Dessert: Dessert of the day or fruit. Nachtisch: Dessert des Tages oder Obst.
Drinks (to choose): Small water; soft drink or beer or 1 glass of housewine. Getrinke (zur Auswahl): Kleine Wasser; Alkoholfreie Getrinke oder Bier oder 1 Glas
Hauswein.
ORDERS: Daily menu: BESTELLUNG: Tagesmenii:
Monday to Friday: 18,50 € Montag bis Freitag: 18,50€
Phonenumber: 871948115 / 971910076 Saturday 21€ / Holidays 24 € Phonenumber: 871948115 / 971910076 Samstag 21 € / Festliches Menii: 24 €
Facebook: CasaGallegaMallorca Night menu: Facebook: CasaGallegaMallorca Abend Menii:
www.casagallegamallorca.com Monday to thuesday 24 € www.casagallegamallorca.com Montag bis Donnerstag 24 €
Sunday 24 € / Holidays 24 € Sonntag 24 € / Festliches Menii 24 €
Take away menus: Menus zum mitnehmen:
Day & night 17 € / Holidays 18 € Tag und Abend 17 € / Festliches 18 €

* On the eve of holidays, Fridays and Saturdays we do not serve a Night Menu * Am Vorabend von Feiertagen, Freitagen und Samstagen servieren wir kein Nachtmentii


http://www.casagallegamallorca.com/
http://www.casagallegamallorca.com/

